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Gewerbe

Die Superlative zum neuen
Coop Produktions- und
Logistikzentrum iiberbieten
sich an und nach der
Eréffnung am 26. Oktober.

Von Verena Fiva und
Markus Portmann (Fotos)

Kurzvordem Tag der offenen Tiir fiir
die Bevolkerung im neuen Schoggi-
husli fand auch die offizielle Eroff-
nung des neusten und grossten Pro-
duktionsstandorts von Coop in der
Schweiz statt. Einen ersten Blick hin-
ter die Kulissen des Herzstiicks des
Schweizer Detailriesen konnten am
Nachmittag zahlreiche aus der
Schweiz und dem Ausland angereiste
Medienvertreter werfen.

«Herzstiick in Pratteln»

Der rund zweistindige Rundgang
in Pratteln, der Standortgemeinde
des Areals —in der Grosse von zehn
Fussballfeldern — war nachhaltig, wie

Stephan Burgunder,
Gemeindeprisident:

«Es spricht fiir unsere Stand-
ortattraktivitit, dass ein wichti-
ger nationaler Player wie Coop
bei uns 380 Millionen investiert.
Coop und Pratteln verbindet eine
110-jibrige Zusammenarbeit. Es
gibt neue Arbeitsplitze und wir
hoffen, dass sich der eine oder
andere auch fiir Pratteln als neu-
en Wohnort entscheidet.»

bereits am Abend und auch in den
darauffolgenden Tagen in Fernse-
hen, Radios, Zeitungen und Fach-
zeitschriften zu vernehmen war. Hier
eine kleine Auswahl an Schlagzeilen:
«Coop eroffnet Mega-Bau in Prat-
teln», «Pratteln wird zur Schoggi-
hauptstadt des Baselbiets», «State of

y 4

Hoher Besuch in Pratteln freut auch Gemeindeprisident Ste-
phan Burgunder: Basler Regierungsrat Hans-Peter Wessels
(links) und Nationalritin Susanne Leutenegger Oberholzer.

Die Ch

the Art in Pratteln», «Modernstes,
privates Qualitdtscenter in der
Schweiz», «Tempel fiir Schokolade,
Wein und Niisse», «Gebiindelte
Kraft in Pratteln».

Daniel Woodtli, der ehemalige Be-
triebsleiter des Produktionsstandor-
tes von Coop beim Bahnhof, fiihrte
den Medientross mit dem Rundgang
in die Superlative des neuen Werks in
Salina Raurica ein, dessen Bau er von
der ersten bis zur letzten Stunde mit-
gemacht hat. Spiter gesellten sich zu
den Feierlichkeiten weitere Giste, da-
runter Wirtschaftsfithrer, Politiker,
Vertreter der Bau-und Planungsbiiros
wie auch der umliegenden Gemein-
den hinzu. In den Ansprachen von
Joos Sutter, Vorsitzender der Coop
Geschiftsleitung, sowie weiteren
Coop-Direktionsmitgliedern wurden
die Eckpunkte zum Werk in Salina
Raurica noch vertieft.

2014 wurde der Grundstein gelegt
fiir den grossten und modernsten Pro-
duktionsstandort von Coop. Heute
produziert Chocolats Halba neu die
Coop-Schokolade fiir die ganze
Schweiz und Schokolade fiirs Aus-

ocolats-Halba-Mitarbeiterin hat alle Hi

land - so etwa fiir Edeka in Deutsch-
land oder fiir den weltweit tigigen
Konzert Walmart. In Pratteln steht
mit Cave auch die grosste Weinab-
fiillerei des Landes und hier werden
Studentenfutter, Nuss- und Gewiirz-

Beat Stingelin, ehe.
Gemeindeprisident:

«Als Mitintiant des Projekts von
Coop hat mich die anfingliche
Kritik aus der Wirtschaftskam-
mer BL sehr gedrgert. Nun zeigt
sich, das Werk begeistert. Made in
Pratteln wird um die Welt gehen.
Wir erhalten viele neue Arbeits-
und Ausbildungsplitze — auch fiir
hochqualifizierte Jobs.»

mischungen von Sunray fiir die
Coop-Eigenmarken hergestellt. Das
modernste private Qualitits-Labor
der Schweiz und das hochmoderne
Verteilzentrum sorgen dafiir, dass die
feinen, qualitativ einwandfreien Le-
bensmittel auch in die Coop-Super-
markte kommen. Die Zentralisierung

Joos Sutter, Vorsitzender der Coop Geschdftslei-
tung: «Ist der Vollausbau des Werks vollzogen,
werden bis zu 700 Mitarbeiter hier tdtig sein.»

Made in Pratteln — die Adresse fur

nde voll zu tun und auch bei den Pistazien liufst rund ab Band.

an einem Standort vereinfacht Ablau-
fe und leistet einen weitreichenden
Beitrag zur CO2-Einsparung.

Coop hat auf dem Areal in Salina
Raurica 380 Millio-nen Franken in-
vestiert, 200°000 Tonnen Beton ver-
baut und rund 950 Kilometer Kabel
verlegt und mehr Stahl fir die
Erdbebensicherheit verbaut, als der
Eifelturm in Paris hat. «Im Hoch-
regallagermit40’796Palettenplitzen
werden iiber 8000 verschiedene Ar-
tikel bewirtschaftet und tiglich in
die Coop-Verkaufsstellen geliefert.
Rund 600 Mitarbeitende sind am
neuen Standort beschiftigt, rund
700 werden es sein, wenn der Voll-
ausbau aller Anlagen in etwa einem
halben Jahr getidtigt ist. «Hier in
Pratteln steht heute das neue Herz-
stiick der Coop-Produktion», sagte
Joos Sutter. Die Eroffnung markiere
das Finale der erfolgreichen «Fit-
nesskur» unserer Logistik- und Ba-
ckereistrategie, welche Coop im
2015 geplant habe. «Wir haben hier
ein weiteres fantastisches Funda-
ment fir die Zukunft von Coop ge-
schaffen.»

Qualitdt und Nachhaltigkeit

- Rund 15°000 Tonnen Schweizer
Schokolade produziert Chocolats
Halba pro Jahr zu Schoggi-Ta-
feln, Pralinés oder Osterhasen,
nach hochsten Standards in punk-
to Qualitit und Nachhaltigkeit.
100 Prozent der Kakaobohnen
sind Fairtrade-zertifiziert.

— Sunray beschafft weltweit Rohwa-
ren, mehrheitlich direkt aus dem
Ursprungsgebiet, und veredelt so-
wie konfektioniert diese. 60 000
Tonnen Rohwaren werden zu
rund 600 Produkten verarbeitet
und in knapp 70 Millionen Ver-
packungen verkauft.



Pratteln

FFedtitgg18. November 2017 — Nr. 43 1 5

Schokolade, Ole, Gewlirze und auch Wein

Sensationelle Blicke bei der Weinabfiillerei wie auc

- Mit eigenem Weinkeller mit
7,5 Millionen Liter Fassungs-
vermogen und einer Fullleis-
tung von 40 Millionen Flaschen
pro Jahr ist Cave die grosste
Weinkellerei der Schweiz. Uber
32’000 Proben fiir kompromiss-
lose Qualitit

Christine Gogel,
Gemeinderétin:

«Pratteln zeigt, dass wir diversi-
fizieren kénnen: Salzy — Chemie —
Schoggi. Das weisse Gold hat uns
damals viele Arbeitsplitze be-
schert und Wohlstand gebracht.
Nun hoffe ich, dass wir diese Ge-
schichte mit braunem Gold wei-
ter erleben konnen.»

— Im modernsten privaten Le-
bensmittellabor der Schweiz wer-
den — unter anderem auch von
der Bell-Food AG —iiber 32°000
Proben jihrlich getestet, um die
Qualitit mit risikobasierten

-~

Priifungen vom Rohstoff bis zum
Endprodukt zu gewihrleisten.

— Nachhaltiger Energieeinsatz und
Klimaschutz sind ein zentrales
Anliegen des Nachhaltigkeits-
engagements von Coop. Mit Prat-
teln wird der CO2-Ausstoss um
weitere 1600 Tonnen pro Jahr re-
duziert, da der neue Standort in
Pratteln optimal an das Bahnnetz
angeschlossen ist.

— Verkehrstechnisch ideal gelegener
Standort mit den Rheinhifen fur
die Rohstoffe aus dem Ausland.
Fiir die Verteilung der Produkte die
Autobahn sowie die Eisenbahn.
Drei Viertel der Ware, die Pratteln
verlassen, werden per Bahn trans-
portiert. Gute OV-Ver-bindungen
mit der geplanten Bushaltestelle
vor dem Werk werden Besuchern
und Mitarbeitenden dienen.

Die Coop-Verantwortlichen lobten

an der Er6ffnung wiederholt die gute

Zusammenarbeit mit allen Beteilig-

ten, vor allem auch den Behorden. In

ihrer Rede begliickwiinschte Sabine

Pegoraro im Namen des ganzen Re-

b bei den Anlagen fiir Verpackung, Lagerung und Auslieferung.

gierungsrats Coop fiir den ausserge-
wohnlichen Produktionsstandort an
bester Verkehrslage. Sie versprach,
dass der Kan-ton mit Hochdruck an
der Verlegung der Rheinstrasse so-
wie dem Ausbau des OV arbeite.
Auch eine kurze Geschichtslektion
zur Griindungszeit des Salzabbaus
an diesem Ort enthielt ihre Rede.

Roman Schneider,
KMU-Prasident:

«Das Gewerbe begriisst es sebr,
dass Coop den Standort Pratteln
behalten hat. Ein willkommenes
Zeichen fiir die ganze Schweiz,
dass nicht eine weitere Produkti-
on ins Ausland verlagert wird.
Wir alle kénnen von der neuen
Firma profitieren.»

«Standort verpflichtet»

Beziiglich der damals mit dem
«Weissen Gold» startenden Hoch-
konjunktur fiirs Baselbiet meinte die
Regierungsprasidentin Pegoraro hu-

Mitteilung

In Salina Raurica
gehts vorwarts

PA. Am Tag vor der Eroffnung des
neuen Coop haben der Kanton
Basel-Landschaft und die Ge-
meinde Pratteln iber das weitere
Vorgehen in Salina Raurica Ost
per Mitteilung informiert. Kan-
ton und Gemeinde besitzen in
diesem Gebiet 40 Prozent der un-
bebauten Grundstiicksflichen,
welche nach den Vorgaben des
Richt- und Zonenplans nun wei-
terentwickelt werden sollen. Mit
einem stadtebaulichen Verfahren
unter der Federfithrung der Im-
mobilienentwicklerin  Losinger
Marazzi sowie ausgewiesenen
Fachbiiros wiirden die nichsten
Schritte geplant.

Die Zusammenarbeit von
Kantonund Gemeinde mit Losin-
ger Marrazi wie mit weiteren
Landeigentiimern — so etwa der
Roche als grosster Landbesitze-
rin des Gebiets — werde, gemiss
Mitteilung, die qualitativ hoch-
stehende Entwicklungvon Salina
Raurica Ost sicherstellen und die
Basis fiir nachfolgende Quartier-
pldne schaffen.

morvoll in Richtung Geschiftsleiter
Sutter und Hansueli Loosli, Prisi-
dent des Coop-Verwaltungsrats:
«Meine Herren, dieser Standort ver-
pflichtet.»

Mit Coop habe das Gebiet nun
einen weit herum sichtbaren und
wegen der Schokolade auch riechba-
ren Leuchtturm erhalten. «Schoggi
macht bekanntlich gliicklich», zog
Pegoraro Fazit, «darum ist dieser
Bau ein gutes Omen fiir die weitere
Entwicklung und Uberbauung von
Salina Raurica.»

SCHOBGIHUSE!
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Viele Dankesworte von der Coop-Leitung an den ehemaligen Gemeinde-  «Made in Pratteln»: In nur vier Jabren Bauzeit hat Pratteln eine topmoderne,
prasidenten Beat Stingelin, die Baselbieter Regierungsprisidentin Sabine — konkurrenzfihige Produktionsstitte erbalten, welche Waren mit héchsten
Pegoraro und den aktuellen Gemeindeprisidenten Stefan Burgunder (v.l.)  Qualititstandards auch in iiber 20 Linder rund um die Erde verschickt.



